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»^ Dispositif destini d introduire directement un plat cutsinS 
4a rint^rieur d'un morceau de pain 2. 

Ce proc6d4 consiste dans un premier- temps, d I'side d'un 
pic 1 ou de Textracteur de mie 16 d rgaliser une cs>^t6 3 dans 
ie morceau de patn 2; dans un deuxidme temps, k ex^cuter 
deux ou trois 6vents 15 d'un faible diamfetre dsns Ie corps du 
pain 2; dans un troisidme temps, d placer au droit du morceau 
de pain 2 et d I'ext^eur, Cextrgmitd de I'emballage 6. Une 
faible poussde, soft d I'aide du piston 8 ou d'un moyen 
pneumatique quelconque 12, permet h la garniture alimentaire 
4 de descendre h I'lntdrieur du morceau de pain 2. 

Le dispositif seion I'lnvention est destine d la restauration 
rapide. 
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PROCEDE POUR LA FABRICATION DE BAGUETTES FOURREES 

£T DISPQSITIF POUR LA MISE EN OEUVRE 

1 



La presente invention concerne la restauration rapide. Dans ce creneau, 
la demande est importante et ne fait que croltre. Les sandwichs - Hot-Dog - 
Hamburger .... couvrent la majeure partie de ce march^. 

Un brevet francais n" 8503243 fait fitat d'un procgdg de fabrication de 
5 sandwichs en introduisaht dans le morceau de pain, un eraballage qui est 

-ensuite retire, en laissant la garniture alimentaire h I'int^rieur ; I'embal- 
. lage n'^tant pas henn6tique» du fait de sa conception. 

La prgsente invention a pour but de r^pondre aux critferes que les 
techniques ant^rieures ne possedent pas : 
10 - Hygifene alimentaire. 

- Emballage hermit i que. 

- Diversite des produits (quality et quantity). 

- Facilite de mise en place par tous les utilisateurs. 

- Cout compStitif du fait de sa fabrication industrielle, permettant 
15 1 'exportation. 

Le proc^dg consiste a placer en une seule operation, une garniture chaude 
ou froide dans un emballage de section circulaire (cartouche) directeraent dans 
un morceau de pain, sans que les mains de Tutilisateur ne sclent en contact, 
ni avec la garniture, ni avec le pain, 
20 dispositif de mise en oeuvre de ce procgdg comprend : 

Un 616raent de section circulaire et de longueur adequate (Fig« 3) 
contenant la garniture alimentaire (4). Get 6ldraent est obtur^ aux deux extre- 
mit4s par deux bouchons (11 - 12). L'un de ces obturateurs (11) possfede une 
amorce de percement en son centre. 
25 Une tige piston (8) ind^pendante (Fig. 4) est destin^e h accelerer 

manuellement la penetration du produit dans le morceau de pain. 
Un extractegr de mie (16 - Fig. 1). 
Un pic (1 - Fig. 1) muni d'un arr§toir (13) 

Une console (9) de maintien de 1 'ensemble, comprenant le dispositif 
30 de fixation (7) de 1 'element de section circulaire contenant la garniture 
alimentaire (4) et le recipient de maintien (5) du morceau de. pain (2). 
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Les desslns annexes illustrent IMnvention. 

La planche 1/2 reprSsente en coupe Tensemble des ^Uments - 
constituant le dispositif selon T invention. 

La planche 2/2 repr^sente les Elements principaux constituant 
5 Tensemble de la planche 1/2. 

Le dispositif de mise en place de la garniture alimentaire dans le 
morceau de pain est le suivant : 

Selon une manifere prgfgrentielle de realisation, la cavity 
central e (3) dans le morceau de pain (2) sera ex^cut^e, soit avec le pic 
10 (1 Fi9.1) introduit par pression manuelle ; la mie cSdant et se trouvant 

pressee transversal ement ; soit r^alis^e avec I'extracteur de mie (16 - Fig. 1). 

Cette preparation du morceau de pain termin^e, il est nScessaire et 
indispensable de percer de Text^rieur deux Events (15 - Fig. 2 et 5) au tiers 
'et au deux tiers de la hauteur de la'cayite (3) et traversant I'epaisseur de 
15 cette cavite. ■ 

Ces deux Events de faible diamfetre, vont permettre h I'air en pression, 
de s'echapper llbrement* afin de ne pas s'opposer ^ la mise en place dans la 
caVite (3) de la garniture alimentaire (4 - Fig, 3). 

Le pain est ensuite place dans son recipient de maintien (5). La cartouche 
20 (5) contenant la garniture alimentaire est mise en place sur le niontant de la 
console (9) par clipsage (7). La tige piston (8) est introduite h Textremite 
superieure de la cartouche (6) apr&s decapsulage (11). 

L'extremite Inf^rleure de la cartouche (6) est egalement liberie de sa 
capsule (12). 

25 L'utilisateur appuie sur la partie sup^rieure de la tige piston (8) 

La cavite central e (3) du morceau de pain reqoit le cbntenu de la cartouchi 
(4 - Fig. 3) volume pour volume. 

La poussee mecanlque et manuelle par tige piston (8) a 4t€ prevue pour 
6tre remplacee par pouss^e pneumatique (12). C'est une des raisons pour lesqueV 
30 le bouchon (11) superieur de la cartouche (6) alimentaire possede une amorce 
de percement (14). ' 

Les mater iaux en contact avec la garniture alimentaire doivent 6tre de 
qualite repondant aux normes de Thygifene alimentaire. 

Le concept de cette invention permet la fabrication industrielle dans une 
35 preml&re phase pour la mise en place de la garniture dans la cartouche et h la 
derni^re phase une automatisation au niveau du detail! ant et ceci en restant 
dans les normes de I'hygi&ne alimentaire qui doivent etre, et sont, strictement 
res pec tees. 
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n va de sol que V^volutioR des techniques de fabrication des 
produits alimentalres peuvent amener des modifications, qui pourraient 
§tre realisees concernant les pieces constitutives de cette invention 
sans pour autant en sortir du cadre. 
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1) Proc4di pour la fabrication de baguettes fourr^es caract^rise en 
ce qu'il consiste a placer directement de I'ext^rieur a Tint^rieur du 
morceau de baguette, une garniture alimentaire chaude ou.froide (4), contenue 
dans un element tubulaire (6), cecl sans Introduire ce dernier dans le 

5 morceau de pain (2), lequel aura recu au prialable le percement de deux 

Events (15 - Fig, 5) effectuSs de I'ext^rieur, afin de permettre a Tair en 
pression de s'^chapper librement et de ne pas s'opposer & la mlse en place 
dans la cavity (3) de la garniture alimentaire (4). 

2) Dispositif pour la m1se en oeuvre du proc^d^ selon la revendicatlon 1 
10 caract^rlsfi en ce qu'il comprend : 

1 pic (1) de section circulaire et de longeur suffisante poss^dant 
une but6e (13) liiiiitant en longueur la cavitd (3) h r^aliser dans le morceau 
de pain (2 - Fig. 2). 

1 extracteur de mle (16) de section circulaire destine a effectuer 
15 en une seule operation la decoupe et 1 'extraction de la mie pour la preparation 
de la cav1t€ (3) h effectuer dans le morceau de pain. 

3) Dispositif pour la raise en oeuvre du proc6d6 selon la revendicatlon 1 
caract6ris6 en ce que 1 'Element tubulaire (5), contenant une garniture alimen- 
taire (4) est ferm^ aux deux extr^mit^s par deux obturateurs (11 - 12), 

20 L'obturateur (11) possfidant en son centre une amorce de percement (14) et un 
epaulement (16), La fixation de ces deux obturateurs est falte solt par encli- 
quetage»operculage, recouvrement ou sertissage. 

4) Dispositif pour 7a mlse en oeuvre du proc6d6 selon la revendicatlon 1 
caractiris^ en ce que la tige piston (8) ind^pendante est destin^e a acc^lSrer 

25 penetration de la garniture alimentaire (4) dans la cavite (3) du morceau 

de pain (2) 

5) Dispositif pour la mlse en oeuvre du procede selon la revendicatlon 1 
caracterise en ce que, la console de maintien (9) recoit le recipient (5) 
porteur du morceau de pain (2) prepare, soit par le pic (1), soit par 

30 T extracteur de mie (16). Cette colonne possfede un axe de pivotement (10) 

pour permettre le dggagement de TeiSment tubulaire (6), malntenu par clipsage 
sur ladite colonne. 
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